


오리꽁피 크로켓과 커리 아이올리 소스

Duck Confit Croquette

비프 타르타르와 어란 

Beef Tartare with shredded Bottarga

다양한 버섯 볶음과 수란

Assorted Mushrooms with Poached Egg

돼지 뼈 등심 구이와 사과 쳐트니

또는

Pork Loin Chop with Apple Chutney

팬으로 구운 계절 생선과 해초 버터소스

Pan seared Seasonal fish with Seaweed butter sauce

코코넛 아이스크림과 망고 패션 후르츠 샤벳

오리, 돼지고기, 닭고기, 광어, 우럭, 참돔, 고등어, 갈치, 참조기: 국내산, 프로슈토: 이탈리아, 소고기: 미국산, 소스-소뼈: 호주산

Coconut Ice cream with Mango Passion Fruits Sorbet

또는

한우 채끝 등심 구이와 당근 퓨레 (10,000원 추가)

소고기: 국내산 한우

Hanwoo Sirloin Steak with Carrot Puree

LUNCH COURSE

Amuse 

Philizot & Fils, Numero 3, Champagne

Louis Latour, Grand Ardeche, Chardonnay, VdP Coteaux de l'Ardeche

Domaine Laurent Perrachon, Cote du Py, Morgon, Beaujolais

E-Guigal, Tavel Rose

Chateau Grand Abord, Cuvee Passion, Graves, Bordeaux

3 Glasses Wine Pairing _ 45,000

Dessert

60,000

Coffee or Tea

상기 금액에는 세금이 포함되어 있습니다. 특정 식자재에 알레르기가 있으신 고객님께서는 저희 직원에게 알려주시기 바랍니다.



18,000오리꽁피 크로켓과 커리 아이올리 소스

Duck Confit Croquette

25,000
Farmer’s Salad

파머스 샐러드

16,000감자 대파 수프와 오세트라 케비어

Potato Leek Soup with Osetra Caviar

28,000
Seasonal Fish Carpaccio

계절 생선 까르파치오

22,000비프 타르타르와 어란

Beef Tartare with shredded Bottarga

26,000
Assorted Mushrooms with Poached Egg

다양한 버섯 볶음과 수란

30,000프렌치 토스트

French Toast

28,000
Spanish Omelet

스패니시 오믈렛

APPETIZERS

BRUNNER

/  무엇을 원하든, 지금이 언제든, 온종일 즐길 수 있는 올데이 브런치BRUNCH + DINNER
Philizot & Fils, Numero 3, Champagne

Louis Latour, Grand Ardeche, Chardonnay, VdP Coteaux de l'Ardeche

E-Guigal, Tavel Rose

Chateau Grand Abord, Cuvee Passion, Graves, Bordeaux

4 Glasses Wine Pairing _ 60,000

120,000

코코넛 아이스크림과 망고 패션 후르츠 샤벳

Coconut Ice cream with Mango Passion Fruits Sorbet

Dessert

Coffee or Tea

오리꽁피 크로켓과 커리 아이올리 소스

Duck Confit Croquette

감자 대파 스프와 국내산 오세트라 케비어

Potato Leek Soup with Osetra Caviar

비프 타르타르와 어란

Beef Tartare with shredded Bottarga

계절 생선 까르파치오

Seasonal Fish Carpaccio

전복 리조또

Abalone Risotto

팬으로 구운 계절 생선과 해초 버터소스

Pan seared Seasonal fish with Seaweed butter sauce

오리, 닭고기, 광어, 우럭, 참돔, 고등어, 갈치, 참조기, 쌀(밥) : 국내산, 소고기: 미국산, 소스-소뼈: 호주산

상기 금액에는 세금이 포함되어 있습니다. 특정 식자재에 알레르기가 있으신 고객님께서는 저희 직원에게 알려주시기 바랍니다. 상기 금액에는 세금이 포함되어 있습니다. 특정 식자재에 알레르기가 있으신 고객님께서는 저희 직원에게 알려주시기 바랍니다.

오리, 닭고기, 광어, 우럭, 참돔, 고등어, 갈치, 참조기, 햄(돼지고기): 국내산, 프로슈토: 이탈리아, 소고기: 미국산

클린저

Cleanser

한우 채끝 등심 구이와 당근 퓨레

소고기: 국내산 한우

Hanwoo Sirloin Steak with Carrot Puree

Amuse 

DINNER COURSE



상기 금액에는 세금이 포함되어 있습니다. 특정 식자재에 알레르기가 있으신 고객님께서는 저희 직원에게 알려주시기 바랍니다.

Pan seared Seasonal fish with Seaweed butter sauce

35,000팬으로 구운 계절 생선과 해초 버터소스

32,000전복 리조또

Abalone Risotto 

Hanwoo Sirloin Steak with Carrot Puree
82,000한우 채끝 등심 구이(200g)와 당근 퓨레 

소고기: 국내산 한우

42,000돼지 뼈 등심 구이와 사과 쳐트니

Pork Loin Chop with Apple Chutney

MAINS BEVERAGES

치킨 데리야끼 라이스

Chicken Teriyaki Rice

15,000

15,000오므라이스

Omurice

KIDS

12,000코코넛 아이스크림과 망고 패션 후르츠 샤벳

Coconut Ice cream with Mango Passion Fruits Sorbet

12,000셰프 추천 케이크

Chef’s Special Cake

DESSERTS

쌀(밥), 닭고기, 돼지고기, 광어, 우럭, 참돔, 고등어, 갈치, 참조기: 국내산, 소스-소뼈: 호주산
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HARD LIQUORS



COCKTAILS HARD LIQUORS


